1 mimosa inclus - 1 mimosa included

entrées — starters
(au choix - one choice)

Salade mélangée - Mixed Salad
Radicchio, poires, pacanes, chévre,
vinaigrette érable.

Radicchio, pears, pecans, goat cheese, maple vinaigrette.

Velouté

Courge butternut, babeurre, dukkah pistache.
Butternut squash, buttermilk, pistachio dukkah.

plats principaux — main dishes
(au choix - one choice)

Jambon de paques - Easter Ham
Jambon fumé a I’érable, pommes de terre

grelots, champignons, jus au romarin.
Maple-smoked ham, baby potatoes, mushrooms,
rosemary jus.

Chakchouka - Shakshuka
Ratatouille nigoise, féta, ceufs pochés, foccacia

maison, pistou de persil plat.
Nicoise ratatouille, feta, poached eggs, homemade focaccia,
flat-leaf parsley pistou.

desserts — desserts
(au choix - one choice)

Ceoeur coulant au chocolat noir 65%, créme

anglaise au Baileys.
65% Dark Chocolate Lava Cake, Baileys créme anglaise.

MONEME

BRUNCH DE PAQUES
EASTER BRUNCH

Du 19 au 20 avril 2025
April 19th to 20th, 2025
3 services 55%

Gravlax de saumon - Salmon Gravlax
Fenouil, radis, grenade, mayo wasabi,

ceufs de truite.
Fennel, radish, pomegranate, wasabi mayo, trout roe.

Bénédictine - Benedict
Croissant bénédictine, ceufs pochés, saumon
fumé/épinards, hollandaise, grelots

et fruits frais.
Benedictine croissant, poached eggs, smoked
salmon/spinach, hollandaise, baby potatoes and fresh fruit.

Panna cotta vanille, compote rhubarbe et

fraise, sablé Breton. vanilla Panna cotta,
rhubarb/strawberry compote, Breton shortbread.

Pour tout service de restauration, 15% de frais de service
seront automatiquement ajoutés / For all catering
services, a 15% service charge will be automatically
added.



